Senfsoße und Ei ( 5 )

	Zutaten
	Materialien

	7 ½ EL Öl
	Kochtopf 

	2 ½ kleine Zwiebeln 
	große, hohe Pfanne

	5 gehäufte EL Mehl
	Brettchen und Küchenmesser 

	625ml Wasser
	Kochlöffel

	625ml Milch
	Messbecher

	2 ½ Prisen Zucker
	Esslöffel

	nach Bedarf: Salz, Senf, Eier
	Soßenkelle



Zubereitung
[bookmark: _GoBack]Arbeitszeit: ca. 10 Min. / Koch-/Backzeit: ca. 10 Min. / Schwierigkeitsgrad: simpel 

Zubereitung
1. Eier  abkochen
2. Zwiebeln würfeln
3. Öl erhitzen
4. Zwiebeln und Mehl dünsten bis hellgelb
5. Milch und Wasser hinzugeben
6. bei milder Hitze kochen lassen
7. mit Salz, Zucker und Senf abschmecken

Guten Appetit 

               
  

